Orvieto

je bez debat jedno z celosvétove nejznaméjSich bilych vin z Itdlie. Vino, které pochazi ze
dvou regionti, z n¢kolika odrtd a ve stylech od suchého az po tpln¢ sladké, mozna plisobi na
prvni pohled trochu komplikované, ale zamilovat si ho opravdu neni tézké. Pokud budete chtit
ochutnat to nejzajimavéjsi, zkuste vina od mensich a stiednich rodinnych vinatstvi, kterych

v okoli historického mésta Orvieta v poslednich dekadéach vyrostlo jako hub po desti.

Orvieto je povazovano za jedno z nejstarSich vinatskych mést na svété, historie vyroby vina tu
saha az 3000 let do minulosti. Orvieto (z latinského Urbus Vetus, tedy Staré mésto) bylo
zalozeno Etrusky na tufovém skalisku nad tdolim feky Paglia. Ve 13 a 14. stoleti dosahovala
populace Orvieta az 30 000 obyvatel, coz bylo tehdy vice, nez mél samotny Rim. Mésto bylo
totiz diillezitym obchodnim uzlem mezi Umbrii, Laziem a Toskanskem. Orvieto tehdy bylo
velmi slavnym vinem, sladka verze ,,abboccato* byla dokonce jeden ¢as pfejmenovéana na
,»papezské vino*“. Tomu odpovidaly i tehdejsi ceny Orvieta, které ndsobné prevySovaly ceny
béznych vin.

Diilezitym milnikem moderni historie Orvieta byl rok 1958, kdy bylo zalozeno Consorzio del
Vino Tipico di Orvieto, které¢ se systematicky zacalo vénovat klasifikaci a propagaci mistnich
vin. Chranéné oznaceni DOC piislo v roce 1971. Produkce Orvieta dnes zahrnuje oblast
ozhruba 46 kilometrii dlouhou a 16 kilometrti Sirokou, jejimz centrem je zminéné historické
mésto. Specifikem tohoto vina je, ze ¢ast municipalit kde se vino vyrabi, patii pod provincii
Umbrie, ¢ast pod Lazio. Pomér je zhruba dvé tretiny pro Umbrii, tfetina pro Lazio.

Co se tyka odrtidového slozeni, tak pravidla fikaji, Ze vino musi tvofit miniméln¢ z 60 %
odrady Grechetto a Procanico (Trebbiano Toscano). Zbyly podil mize byt doplnén nékterou
z mistnich odrad jako Drupeggio, Verdello nebo Malvasia Toscana, piipadné lze vyuzit

1 mezinarodni odriidy jako Chardonnay nebo Sauvignon.

Na etiketé pak také najdete oznaceni pro n€kterou z Sestice povolenych kategorii: Secco,
Abboccato, Amabile nebo Dolce (tedy suché, polosuché, polosladké a sladké). Kategorii
sladkych vin pak jest¢ dopliuji noblesni kategorie Vendemmia Tardiva (pozdni sbér), tedy
vina z prezralych hroznli a Muffa Nobile (vina vyrobend za pomoci uslechtilé plisné Botrytis
Cinerea). Relativni novinkou jsou pak Sumiva vina, at’ uz vyrobena za pomoci metody
Charmat, tedy sekundarniho kvaseni v nerezovych tancich (typicky pouzivané pro Prosecco),



nebo tradicni metodou sekundarniho kvaseni v 1ahvi. Orvieto Classico pak musi pochazet
z vinic vysazenych v ramci historické Classico zony.

Pocinaje rokem 1997 pak mistni vinafi mohou lahvovat také vina Orvieto Superiore a Orvieto
Classico Superiore. V tomto ptipadé musi vinaii vyznamnéji snizit produkci na hektar,
dosahnout minimalni hodnoty 12 % alkoholu a uvést vino na trh nejdiive po 1. bfeznu roku
nasledujiciho po vinobrani.

Produkce Orvieta je z velké ¢asti v rukou velkych vyrobcet, ktefi jsou Casto ve vlastnictvi
nebo spolupracuji s negocianty ze sousedniho Toskanska. Tento region tradi¢né zaméfeny na
produkei ¢ervenych vin v Orvietu vidél a vidi pfistup k vétSimu mnozstvi kvalitniho bilého
vina. Zbylou ¢ast vyroby Orvieta maji na starost mensi a stiedné velké rodinné

firmy. A pravé u nich najdete velmi Casto ty nejzajimavéjsi vinné poklady tohoto regionu.
Legendou je napiiklad vinafstvi Sergio Mottura. Co se tyka objemu produkce, v roce 2014
bylo nalahvovano zhruba 11 milioni lahvi vin Orvieto Classico a 3 miliony vin Orvieto DOC.

Marsala

Toto slavné sicilské vino vdéci za svoji existenci podnikavému liverpoolskému obchodnikovi
jménem John Woodhouse. Milovnik fortifikovanych vin typu Sherry, Porto a Madeira
vytvofiil v roce 1773 podobné vino tolik zboziiované Brity a ve mésté Marsala si zalozil
vlastni produkci. Také Lord Nelson si pii svych valecnych tazenich a bitvach s Napoleonem
ve Stftedomoti v§iml tohoto potentniho vina, jimZ nahradil denni davku rumu pro svoji
posadku, coz Marsale zarucilo jeji pozd¢jsi slavu.

Marsala je vyrobena scelenim odrid Catarratto, Grillo a Inzolia a dolihovana vinnym
destilatem. Na trhu se objevuje jako Fine (pouzivana ptevazné v kuchyni), Superiore a
Vergine. Nékteré typy se ptislazuji bud’ mostem, nebo mistelou (mostem dolihovanym na
18% alk.). Vina typu Vergine se nesmi doslazovat. Star$i exemplaie zvané Riserva nebo
Stravecchio zraji v systému sudli zvanych solera podobn¢ jako Sherry.


http://www.vinodoc.cz/mottura-sergio/#all
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